


























16 LA PATATA

senten en su carne anillos o manchas decoloradas, que indi-
can deficiente sanidad.

Lo ordinario es hacer la plantacién en caballones en las
zonas de regadio; en las otras suele hacerse a golpes, en labor
plana, siguiendo el surco del arado.

Para hacerla en caballones se utiliza el arado de verte-
dera o el mismo romano, con aditamento de dispositivos a pro-
posito para realizar el acaballonado al abrir los surcos. Si es
factible disponer éstos de Este a Oeste, es preferible. Asi los
trozos de patata se colocan en la cara del caballén, orientada
al mediodia, hacia la cumbre, y a una profundidad de 8 a 12
cmts. Si el tiempo va seco serd necesario dar un riego antes
de que nazcan las patatas. Si no es asi es preferible no hacerlo
hasta que hubiesen nacido.

De los riegos en el patatar no es conveniente se abuse,
¥y cuando se dén se hard con prudente caudal, dejandola nada
mis circular por el fondo de las regueras (no pasar de la mi-
tad de la altura del surco) para que suba por capilaridad hasta
las plantas. Las patatas regadas en exceso adolecen de muy
dificil conservacién posterior.

Cuando la mata esté a mitad de desarrollo se recalzan
tomando tierra del caballén préximo, en su cara opuesta a
la en que se hizo la siembra, y asi quedan entonces las plan-
tas en el centro del caballén, ‘ S

Las escardas a su tiempo, impiden el que dejandolas de
hacer entonces se perjudiquen después las matas por exceso
de removido en el terreno. Si el quitar las flores cuando apa-
recen es motivo de aumento en el rendimiento no estd comple-
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tamente dilucidado, pero desde luego de producir algin efecto
el de dicha practica es favorable.

La recoleccién se demora si el tiempo lo permite, hasta

que la mata esté seca, pues mientras esté verde el tubérculo

contintia creciendo. Asl puede lograrse de diez a catorce veces
el peso de la semilla, que son los rendimientos corrientes en

la provincia.

Una siembra blen realizada supone el seguro de la mitad da ia
cosesha 'y sl aquella ez de p\atnen mueho Mas.

El recalea as ‘oponoiéu importantisima en el eultivo patatera y
al no tegar déemasiado la seguridad de sonservasién del
_tubénsuto soseshado.
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Enfermedades

La patata, como todos los productos del campo, es ob-
jeto de numerosas enfermedades. Pero entre ellas hay unas
que se presentan mas o menos esporddicamente, debidas a
circunstancias accidentales, y otras que,, una vez registradas
y padecidas, quedan como endémicas, podriamos dedir, lo que
obliga a introducir pricticas permanentes de defensa en los
patatares, de las que no puede prescindirse sin riesgo de ver
anulados los esfuerzos que son necesarios para su cultivo. Es-
tas son las que aqui mencionamos, por ser las que exigen pro-
cedimientos preventivos, que el labrador ha de utilizar como
una operacion mis de las que integran el cultivo de esta plan-
ta. Son dichas temibles enfermedades, el mildew y el escara-
bajo del colorado. co

Mildewn—No es enfermedad desconocida del labriego,
porque tiene una similar en el vifiedo. Es producida por un
hongo, que aparece en forma de manchas sobre las hojas y
acaba por invadir todo el follaje, haciéndolo de manera tan
rapidisima que no tiene remedio si el descuido permitié que
se iniciara. Como ademés puede llegar a infeccionar el tu-
bérculo o ser causa, su aparicién en el follaje, de que otros
gérmenes se introduzcan en aquéllos, se desprende la necesi-

dad de preservar las plantas de la visita de tan destructora
parasita.
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El remedio es el caldo bordelés (disolucién en 100 litros
de agua con 2 kgs. de sufato de cobre y cal hasta la neutrali-
zacién), pero aplicado antes de la infeccién. Cuando se presu-
me, pues, cuando las condiciones de calor y humedad son pro-
picias (las ligeras lloviznas que suelen producirse en la pri-
mavera Jas hacen muy adecuadas), debe adelantarse con el
pulverizado utilizando ese caldo para defender el patatar ame-
nazado. La repeticion posterior del tratamiento es de aconse-
jar, pues las nuevas partes folidceas nacidas después del tra-
tamiento no quedan defendidas.

La cantidad de caldo a gastar en patatar a medio desarro-
llar es de unos 100 litros por robada (1.100 por F.3).

Escarabajo del Colorado—Es un insecto que en muchos
paises esti causando perjuicios incalculables, y esto justifica
se cite con detencién en este folleto.

Es un insecto que en su estado perfecto tiene la forma
de escarabajo, de color amarillo obscuro, casi marrén, con
rayas negras longitudinales encima de su cuerpo. Suele apa-
recer en Junio y Julio sobre la mata de la patata y coloca sus
huevecillos (mil, o més cada uno) en plaquitas de unas cuantas
docenas en el revés de la hoja. Como estas manchas son ama-.
rillo rojizas se destacan muy bien en el fondo verde sin mas
que pasar la mano levantando las hojas de la mata.” En 18 6
20 dias dan lugar a unas larvas jibosas de color rojo, y que
a primera vista les da el aspecto de mariquitas o catalingorris
(en vasco), que son las que devoran todo el follaje, poniendo
en peligro la total producgién.

Una vez desarrollada se mete en el suelo, donde se con-

© vierte en ninfa (también de color rojo), y de esta forma pasa
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el invierno para aparecer en la primavera. Eso, si las condi-
ciones climatologicas no le son favorables, pues si tal ocurre
origina otra nueva generacién, con el consiguiente aumento
y gravedad de sus ataques.

Por eso el medio de combatirla mds eficaz y definitivo
es la destruccién de los huevecillos, registrando minuciosa-
mente el patatar en cuanto se observe la presencia de algin
escarabajo en él. Si a pesar de todo se ven luego matas inva-
didas con larvas, si estdn aisladas lo mejor es destruirlas con
los insectos, pues si éstos se caen al suelo no se consigue
efecto eficaz. Entonces un tratamiento con caldo arsenical (un
kilogramo de arseniato de plomo en 100 litros de agua) pul-
verizando bien el patatar (los 100 litros para una robada)
podrid determinar el envenenamiento de los insectos que
queden.

Debe tener presente segtin las observaciones transcritas,
que aunque a veces parece que la plaga desaparece, no s mis
que momentaneamente, pues se estd preparando, a veces, otra
invasion.

También he de advertir que con el tratamiento de arse-
niato de plomo las larvas no perecen instaritineamente; tienen
que comer del follaje pulverizado para que queden intoxi-
cadas. :

La propagacidn de esta gravisima plaga se origina por el
vuelo de los escarabajos, y a veces por transporte con las pa-
tatas de restos con tierra que pueden albergar alguna ninfa.

Enfermedades causadas por bacterias.—Bastantes de este
caracter se propagan con la semilla de siembra y por ésto mo-
dernamente, y con el fin de preservar a las patatas de algunas
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infecciones de esta clase, se ha introducido la practica de des-
infectar la semilla anilogamente como se hace con otros granos.

Entre los distintos productos utilizados estd el {formalde-
hydo comercial, o formalina en disolucién al 4 por 1.000. Dis-
puesta la disolucién en un recipiente, se introducen las patatas,
colocadas en cestos de alambre, y se mantienen en el bafio du-
rante hora y media. Para acelerar el tratamiento, si los tu-
bérculos se mieten en agua o rocian con ésta uno o dos dias
antes y se tiene el montén después cubierto con arpillera para
que retengan la humedad cogida, puede reducirse el tiempo de
inmersion en la disolucion aldehydica a solamente a media
hora.

Ein los tiempos astuales todo labradoer que ne disponga de un:

equipo pulva:ﬂzaddn, se enecuentra al marden del progrese agtim

eola rural. Bs un agtricuitor antieuado que no mersee sjercer esn
noble aetividad en una patria renovads.

Ira utilizaeidn de los nifios en la lucha de plagas eomo la del es--
eattabajo de la patata, durante las vacaciones estivales, pata la
resogida deinsectos, settd una labor sltamente patridtien, por
satt ello el mcoplamiento de su interesante esfuetzo en préd de la
Hgrieultuta, nerstio y esenpia del engrandecimiento nacional.

Desseha egoismos y aprende a lushar aontra las plagas. Hsi lo
exige tu interés y el.deber de hermandad econ los demgs.
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Conservacidon de la patata

Es de los productos mas dificiles de conservar en buenas
condiciones. Si el objeto es utilizarlas en la siembra debera en
primer lugar tenerlas tres o cuatro dias extendidas sin formar
montén y removiéndolas diariamente a fin de que pierdan la
humedad. Para almacenarlas se elegira local bien aireado, seco
y con temperatura que no baje de 0 C. y mejor si estd ilu-
minado. Las dispondrd en él formando montones pequefios
de no mis de cuarenta centimetros, dejando entre unos y otros
paso para examinar los tubérculos y separar inmediatamente
los que empiecen a dafiarse. Los tubéreulos que se almacenen
con ese objeto deberan estar bien sanos y seleccionados. Si son
de su propia cosecha escogerd los de las plantas mis sanas
y de mejor produccidn, no demasiado maduros, firmes, com-
pactos y uniformes en tamafio y configuracion. Su tamafio

serd de 150 6 75 gramos para dar cuatro o dos trozos titiles

cuando se siembren.
Las destinadas al consumo pueden guardarsg en la misma
forma, aunque en locales de poca luz. :

Si observara algin comienzo de germinacion debe su-
mergirlos en una disoluciéon de agua con Acido sulftrico al 1

6 2 por 100, seglin sean de piel fina o gruesa, y durante ocho
o nueve dias (el 4cido lo echari al agua, nunca al contrario,
y la disolucién en vasija que no sea metalica).

También pueden guardarse en silos al aire libre. Se abre
para ello una zanja de seccién trapedoizal, de unos sesenta
centimetros de profundidad y de un metro diez centimetros
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en el fondo por 1,50 metros al nivel del suelo. A los lados de
dicha fosa deben abrirse zanjas de saneamiento de setenta
centimetros de profundidad, para el debido drenaje.

Las patatas se colocan a granel y con copete que en el
centro no pase del metro, a contar desde el fondo. Se cubrira
con una capa de paja y luego otra de treinta y cinco centime-
tros de tierra, pero dejando en las vertientes del copete, a uno
y otro lado, y a un metro uno del otro, respiraderos o chime-
neas de ventilacién (mejor si coloca tubos de hoja de lata que
penetren hasta la mitad del montén). La zanja puede hacerse
lo larga que se quiera.

El ensilaje origina una pérdida en peso de 1’3 por 100
desde el momento de guardarla hasta la primavera. Mil kilo-
gramos de patata ocupan aproximadamente mil quinientos cua-
renta metros ciibicos, dato que le servira para calcular la ca-
pacidad del depdsito a construir.

También es sistema utilizable recubriendo las capas de
patata depositadas sobre suelo de madera, y no de mds altura
que cuarenta centimetros, con paja de cereal que aisle los tu-
bérculos de la baja temperatura exterior y al abrigo de la luz.
Su almacenamiento en toneles o cajones, metidas entre el tamo
de cereal, sin que los tubérculos se toquen, dan buen resultado.
Otras materias como yeso, cal, arena, aserrin, etc.,, no dan
resultado.

Ha de tenerse en cuenta que las patatas germinadas to-
man gusto dulzén, y si avanzé mucho el nacido producen
principios téxicos perjudiciales a la salud, lo mismo de perso-
nas que de animales.
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Lima patata es uno de 108 tesoros de mes valor encontrado al des
eubsir Amériea. Por sus rendimientos ha vwenido a ser elave de
ia eeonomia doméstien de las clases humildes, que en muchos
lugares se sostiene a base de esta solandces, ¥ que no impldié
explendores de gran civilizaeidn en el antiguo imperio
de los Ineas.

Un Hgrieultor ilustrado smea a su haeienda un intewés mas
elewado,

Puedes ilustrarte en multiples detalles, solieitando un folieto de
divulgaeién sobre iz muatetia que te interese: son gratuitos,

Serie de los publicados por la Direccién Provincial

de Agricultura de la Diputacién de Navarra.

Arboricultura frutal,
Sanidad de los arboles frutales.
Conferencias radiadas.—Apicultura, Cunicultura, Avicultura y
Ovejas.
Cultivo del Tabaco,
Lino, soja y lipulo.—Cultivos del porvenir.
El Astrakan en Navarra.
Plegarias del arbol.
El trigo.—Secretos para su gran produccién.
Breviario del cunicultor.
Los despojos del conejo.—Piel y pelo.
Ensilado de forrajes.
El gallinero casero.
La Patata.—El tubérculo de los Incas.
- Un rapport telegrafico sobre la cria porcina.
El abono.—Resorte vital de la produccién agricola.
Una peste rural.—La mosca doméstica.







