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Abstract (Resumen de 100-250 palabras)/ Abstract (Laburpena 100-250 hitzetan)

In order to know the sensory effects of the different kind of closure, it has been considered to do
this essay with the collaboration of Vega del Castillo Winery. The aim of this essay is to evaluate
the sensory evolution of white, rosé and red wine, made with Garnacha and Chardonnay variety,
and bottled with different kind of closures (natural cork, synthetic and screw-cap).

An initial physic-chemical characterization has been done and then, a sensory analysis along three
moments of the evolution: 3, 8 and 11 months.
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;" §° This study has been carried out by two novel methods of sensory analysis, Napping and Pivot
~ | Profile, due to their versatility and flexibility because it is not needed to train panelists. Sensory
results will be treated with statics program called XLSTAT, concluding that, in the first 11 months of
evolution, there are no significant differences between the samples, the closure has no influence
in the wine.
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Ante la necesidad de conocer los efectos sensoriales que otorga el tipo de cierre en los vinos, se ha
planteado, con la colaboracion de la bodega Vega del Castillo el estudio de la evolucion de sus
vinos jévenes blancos, rosados y tintos, embotellados con diferentes tipos de cierres (corcho
natural, sintético y de rosca). Los vinos tinto y rosado son elaborados con la variedad Garnacha y el
blanco con Chardonnay.

Se realizd una caracterizacion fisico-quimica inicial de los vinos y a partir de entonces, se evaluaron
sensorialmente en 3 momentos de la evolucién: a los 3, 8 y 11 meses.

La evaluacion sensorial se ha llevado a cabo mediante dos métodos noveles de analisis sensorial, el
Napping y el Pivot Profile, por la facilidad y versatilidad de su aplicaciéon ya que no son necesarios
entrenamientos previos de los catadores y por estar particularmente adaptados a la forma que
tienen endlogos de realizar las catas técnicas..

Los datos procedentes de los analisis sensoriales han sido tratados con el programa estadistico
XLSTAT, llegando a la conclusién de que, en los primeros 11 meses de evolucidn, no hay diferencias
significativas entre las muestras, es decir, el cierre no tiene influencia sobre el vino.
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