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EL MELOCOTONERO ’

1. CARACTERES BOTANICOS Y VEGET 08
!

A gido incluido el meloc ero (Amyg-
dalus Pergica, de Linieo: Persica vul-
garis, de Miller) ; a familia de las
amigdaléceas, y €§ un 4rbol que alean-
za de 8 a 5 metros de altura.

Presenta la copa cénica en su juven-

tud, oval o aplanada cuando es mayor.

It O La corteza de las ramas jévenes es ver-

Ja #o N de brillante, y mas tarde (mis o menos;

2 geglin las variedades) rojiza al lade

miés expuesto a la luz; meritallos mas cortos en la vejez

y lefio viejo grisaceo y rugosc.

Las hojas son largas, lanceoladas, agudas, aserra-
das, de color verde claro y peciolo siempre mucho mas
corto que el limbo, que es algo plegado a lo largo y pre-
senta en su base casi siempre glandulas arrifionadas o
globosas, que sirven para clasificar las variedades, Es
arbol de hojas caducas. La raiz profundiza mucho.

Sus flores, hermafroditas, aparecen antes que las
hojas. Tienen la corola formada de cinco pétalos, de
tamafio y color variables, segln las variedades; general-
mente, blanco-rosadas, grandes, en las tempranizas, y
otras veces menores y tefiidas de carmin fuerte, De un
botén floral solamente sale una flor. Muchos -estambres
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(de 23 a 30, un solo estilo y ovario sipero. Florece en
marzo o abril,

¥l fruto, sostenido por un pedinculo corto, es una
drupa. Es de forma esfercidal, con un surco que, a par-
tir de la insercion del pedincule, acaba en el mamelén,
més o menos pronunciado, de la base, siguiendo la mi-
tad de una circunferencia maxima. El color varia con la
variedad. Los hay blanco-rojizos y amarillo-rojizos, sien-
do el color mas intenso en ol lado més expuesto a la luz.

E! hueso, grande, duro, se desprende o no fécil-
mente de la carne, segun las variedades, y, segilin és-
tas, se abre o no por la mitad para mostrar la almen-
dra, generalmente amarga, que es el propio sa_bor que
tienen los 6rganos herbiceos de este arbol, debido a la
presencia en ellos del dcido prisico. -

Afioz de vida—F1 drbol de que tratamos tiene una
vida muy corta. Vive de diez a veinte afios, seglin las
variedades. Esto por lo que se refiere a los drboles plan-
tados en terrenos de regadio, que es en los que se acos-
tumbra a hacer el gran cultivo, Melocotoneros aislados
en una vifia o en una tierra de secanco alcanzan muchos
mds afios; pero la cantidad de fruta producida es mu-
cho menor. . )

Origen.—E] melocotonero se cree que tiene su origen
en la Persia. No ohstante, en este pais no se encuentra
actualmente en el estado espontaneo.

Es mas veridico creer sea oriundo de la China, don-
de es un Arbol venerado como sagrado.

Cultivado en Europa durante el Imperic romano, se
perdi6 el cultivo, siendo traido de nuevo por los cruza-
dos, que lp observaron en Palestina.

COMPOSICION DEL FRUTO

A FUBrnenecrrarirrircrernararaannnn 80,03 por 100.
Agumia.r . veee 448 —
Acidos libres.......coveenennnn. 0,92 —
Maferias nitrogenadas...... 0,65 —_—
Idem no fd.ooveiiiiiiiine. TIT —
Piel . 6,06 —
Cenizes 0,68 —

Erigencias en cuanto a terrens y elima~—DExige un
suelo profundo, permeable, que se caliente bien, y le per-
judiean las tierras arcillosas, himedas v muy compac-
tas. Le son propias las tierras para vifia, algo calizas
v algin tanto pedregosas. Medra bien en los terrenos
profundos v sueltos de aluvion, habiéndose hecho cul-
tives en terrenos casi exclusivamente formados de are-
na. Ni humedad ni tierras compactas, porque la goma
se apodera pronto de los Arboles plantados en tierra
parecida.

s arbol de clima templade, mejor caliente. En oli-
mas de estas condiciones no necesita las formas adosa-
das a un muro, ni las contraespalderas, ni aquellos cui-
dados excesivos necesarios al drbol gue no esti en su
clima propio.

Las heladas de primavera le perjudican, In mismo
que las Nuvias frecuentes, enando el &rbol estd en flor.

Exposiciones Este v Sur le son las més convanien-
tes, evitando siempre la exposicién Norte.

Variedades—La clasificacidn clisica, fundandoszs en
la tomentosidad o vellosidad de la piel, es la siguiente:

Hueso no adherente.,. ... Meloeotones propia-
{ Tomentosa.! mente dichos.
Piel. 'Hueso adherente....... ... Paviaz,
"1iga.. ... . Hueso no adherente. . ... Nectarinas.
Hueso adherente........ ... Bruficnes,

Las variedades mas cultivadas en la comarea del
Bajo Llobregat (com=arca especializada v de la cusl pro-
ceden muchas de las variedades cultivadas en otras) son,
por orden de fructificacién:

Amsden.—Obtenido por Amsden, en Missouri, el
afio 1872, No muy exigente en cuanto a clima v exposi-
cién. Fruto no muy grande, Piel blanca verdosa, tefiida
de rojo-chscuro al lado que le da el sol, v que se separa
compleamente de la carne al menor rozamiento, condi-
cién a tener presente al embalar. Madura temprans. a
mediados de junio. El arbel vive unos dieciocho afios,
no siendo muy propenso a la gomosis.

Benvingut.—Fruto mediano, amarille; carne firme

-
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y aromética. Primera decena de julio. Como el anterior,
vive de dieciocho a veinte afios y no es muy propenso
a la gomosis.

Rogueta.—Fruto mediano, amarillo; carne firme,
muy dulce; el mejor para confitar. Mediados de julio.
Vive un poco menos que los anteriores, unos dieciséis
anos.

San Jaime, Gabals—Fruto grueso, blanco rosa car-
min; carne blanca acidulada, muy jugosa. Segunda de-
cena de julio. Vive unos trece afios. Bastante afectado
por la gomosis.

Roqueta gelot—Fruto grueso, amarillo rojizo; car-
ne muy jugosa, almibarada; de primera calidad. J ulio-
agosto. Vive poco, diez afios. Le ataca la gomosis,

Gelat—Fruto muy grueso, amarillo, carne jugosa.
Agosto.

Mare de Deu~—Fruto muy grueso, amarillo, sabro-
sisimo; de primera calidad. Agosto. Como el anterior,
vive escasamente ocho afios.

Morruts.—Ultima decena de agosto, Vive bastantes
afios; no es atacado por la gomosis; pero, como en mu-
chas variedades tardias, se forma en el fruto un gusano.
(Véase “Enfermedades”.)

Pamelos—Ultimos de agosto. No es atacado por la
gOMOsis.

Rascloses—Fruto grueso, amarillo palido, almiba-

" rado. Mediados de septiembre.

San Miguel—Fruto grueso, amarillo palido; carne
firme y dulce. 24 de septiembre, Vive unos doce afios,
siendo atacado por la gomosis.

Gloria del Liobregat—Fruto grueso, amarillo colo-
rado; muy jugoso y dulce; el més bello de todos los ama-
rillos, Agosto.

Monstruose (Gabacho).—Fruto enorme, colorado;
carne blanca, acidulada y jugosa. Septiembre.

Anis—Fruto grueso, amarillo-rojo; carne firme, ju-
gosa y dulce; muy bueno para confitar. Agosto.

En Zaragoza tienen importancia las variedades
Campiel y Gallur, buenas para exportar, y el Melocotén
de color de ante, propio para conserva; ademis, para la
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pequefia escala, las duraznillas, melocotones blancos de
Borja, la llamada pavie imperial, ete., ete.

Pueden ensayarse, para producir frutos extremada-
mente tempranos, las variedades extranjeras Earliest
of all, May-flower, Le Vainqueur, cuyo fruto madura
en mayo, y el Alexander, que lo hace en junio-julio,

2. CouLTIivo
Propagacion

El melocotonero se reproduce por semilla y se mul-
tiplica por injerto.

Muy pocas variedades transmiten fielmente sus ca-
racteres estimables por siembra de sus huesos. Parecen
estar acordes los autores en que los huesos procedentes
de melocotoneros con gldndulas nulas en la base de las
hojas dan arboles de buena calidad de fruto; los que tie-
nen glandulas globosas dan buenas variedades median-
te la siembra, pero en menor proporcién ; en cambio, los
melocotoneros a glandulas reniformes o arrifionadas, si
se los siembra, dan variedades de poca estima.

Sembrando, pues, interviene el factor variacién, y
seria imposible perpetuar un caricter adquirido, de mé-
rito, si solamente se recurre a la siembra para obtener
sujetos para injertar.

Injerto— Uno de los medios que tenemos para la
multiplicacién asexual de los vegetales es el injerto.

Las ventajas de esta operacién aplicada al melocoto-
nero son las generales a todos los frutales.

De un hueso de melocotén saldrd un melocotonero
vigoroso, si queréis, pero de una variedad seguramente
diferente de la a que pertenecia el melocotén cuyo hueso
habéis plantado. Puede mejorar la variedad o puede
empeorar. Las variaciones mejores son el origen de las
variedades que aprovechamos, y que se fijan por la via
asexual, como es el injerto, La variacién no tiene accion
en el injerto, porque continuamos la vida de un vegetal,
no creamos vida nueva.

El injerto, pues, salva todos estos inconvenientes.
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Mediante él, se propagan variedades nuevas, de mérito,
conservando integramente sus caracteres; se substituye
una buena variedad a una no buena, sin necesidad de
arrancar el arbol; se adelanta la fructificacién; es posi-
ble el cultivo, en algunas tierras, de variedades que sin
él serian imposibles.

;Sobre qué planta se injerta? Generalmente, sobre
melocotonero silvestre, hecho de semilla.

En todos los planteles de alguna extensién se dejan
dos o tres arboles sin injertar, y de los huesos de los
frutos de estos arboles se hace
la siembra.

Es mejor que cada cual, si la
importancia del cultivo lo com-
porta, se haga el plantel, porque
comprandolo, venden, a titulo de
silvestres, 4rboles hechos con
huesos, que no son tales, gene-
ralmente recogidos entre las ba-
suras de las casas, acortande
asi log afios de vida del 4rbol.

Si a uno le es imposible ha-
cerse el plantel, que lo compre
tan pronto le sea posible, antes
de que caiga la hoja; asi tendra mas elementos de jui-
cio; vera en la hoja, mis grande, y en su verde, més obs-
curo, las caracteristicas del melocotonero silvestre.

Fijarse bien si son derechos, de piel lisa, sanos y
limpios de criptégamas cuténeas. )

. En qué tiempo se siembran? Algunos labradores, si-
guiendo el ejemplo de la Naturaleza, en la época que el
fruto es maduro, lo entierran con su carne.

Se puede estratificar (fig. 1.2). entre arena, en capas
sucesivas, una de arena, otra de semilla, dentro de unos
tiestos, que se bajan a la cueva, regindolos de cuando
en cuando, evitando la humedad excesiva. De esta ma-
nera se favorece la germinacién. Los huesos asi estra-
tificados pueden sembrarse en marzo-abril, dando un
plantel que al otofio venidero se acota y que antes del
otofio préximo (agosto) esté en disposicidn de injertarse.
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El melocotonero asi obtenido no es el dnico patrén.
Se injertan también las variedades que se quieren pro-
‘pagar sobre almendro dulce y ciscara dura, destinados
a tierras pedregosas, calcareas y profundas.

Puede injertarse también sobre cirolero o mirabola-
no, cuando el suelo es poco profundo o hiimedo. Poco

empleado es el injerto sobre albaricoquero.

¢ Cudl es el procedimiento que se sigue para injertar
el melocotonero? A ojo durmiendo, de escudete, o sea en
el mes de agosto.

Para hacer el injerto se practica una incisién en el
patrén en forma
de T, a la altura
que se desee for-
mar las prime-
ras ramas (figu-
ra 2.2, Esta al-
tura es variable.
Generalmente se
injerta a unos
80 centimetros
del suelo; pero
en algunos pai-
ses se injerta
mais bajo (a
unos 25 a 30 centimetros), lo que facilita los trabajos
de podas, tratamientos contra enfermedades y cosechas;
pero tiene la dificultad de ocupar mas espacio cerca del
suelo cuando es necesario arar o cuidar los cultivos
intercalares.

La incisién, hecha a la altura deseada, se abre un
poco, separando la piel con la espatula del cuchillo (figu-

Fig. 2.3

‘ra 2.%). Se preparan brotes de un afio, buenos, con ye-

mas, bien formados, de la variedad que se guiere propa-
gar, y se cortan las hojas de manera que s6lo quede una
pequefia porcién de peciolo. ‘ :

Con el cuchillo haremos una incisién en la forma
que indica la figura 8.7, escogiendo yemas triples para
evitar injertar solamente una de fruto; pero fijindose en
la forma de ellas. Hecha la incisién, se desprende con

-9
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un movimiento lateral, cogiéndolo cuidadosamente con

los dedos. (Fig. 4.%)
Se coloca en la incisién en T hecha en el patrén o
sujeto. La linea de puntos indica cémo queda el escu-
dete en el interior de la piel

de aquél (fig. 5*). Se ha de
procurar que el escudete to-
que al travesafio superior de
la T para aumentar el con-
tacto.

Para que el arbol quede bien

formado se hacen dos injertos
sobre el mismo pie diametral-
mente opuestos o no, quedando
en este Gltimo caso en mejores
condiciones para cortar el pa-
trén encima del injerto cuando
sea hora.

Qe atan con rafia (fig. 6.2), vi-
gilando las ligaduras para cor-
tarlas cuando la soldadura se
haya efectuado, que es al cabo
de quince dias o tres semanas,
conociéndose en que la parte
de peciolo que ha quedado en
el escudete es lo inico que cae
seco, en caso de haberse sol~
dado bien, y, en caso contra-
rio, es todo el escudete el que
se seca.

Al inspeccionar los injertos.
si ha llovido después de haber-
] los verificado, se quitardn las

Fig. 82 gotas de agua que hayan podido

retener, porque si permanecen

algtin tiempo se desarrolla en ellos la goma, ahogan-~
dolos,

En el invierno siguiente se cortan las ramas del pa-

trén, pero no todas, porque, en caso de que el injerto no

tuviera éxito, €l arbol quedaria sin ninguna rama para.
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esperar en agosto siguiente el segundo injerto, y tam-
bién porque los escudetes tendrian savia excesiva.
Cuando hay temperatura suficiente, el escudete bro-
ta, y entonces es el momento de ir suprimiendo gra-
dualmente las ramas del patrén, segin la fuerza que

desarrollen los escudetes, y en el invierno siguiente se
cortari toda la parte de ve-

getal sujeto que quede enci-
ma del injerto.

Cuando el escudete entra
en vegetacién, no se puede
descuidar; pulgones y hormi-
gas lo inquietan.

Plantacién

Entendemos por plantacién
el acto de colocar el plantel
en el lugar que definitivamen-
te haya de ocupar para pro-
ducir. Fig. 42
] Tiempo.—Tratamos de un
arbol de hoja caduca; por lo tanto, la época més conve-
niente para plantarlo seri dentro del periodo que estd
desprovisto de ella.

Este periodo viene separado en dos, a causa de los
méaximos frios de invierno, en que no es prudente ni
cgnveniente plantar, quedando como tiempos més pro—
picios otofio y primavera,

No es indiferente efectuar esta operacién en una u
otra estacién, sino que es preferible siempre plantar en
otofio, excepto en los terrenos himedos o excesivamente
frios, que se efectuard en primavera.

Si por necesidad se hubiera de plantar avanzada
la primavera, seria conveniente regar al pie de la
planta.

Distancias.—La excesiva densidad de una especie
frutal en un espacio dado es contraproducente. El de-
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fecty por excesiva pérdids de espacio es también conde-
nable v ha de evitarse. Por lo tanto, existe un medio
) iusto, que varia en cada especie con tos
LOrTENOL.

: lantn o marco real o a tresho-
s o acostumbra a plantar, dada la
: : Jocotonero, de cuatre ¢
lado,

=

o)
a2

s una hectdrea entran 625 meloco-
: rlantacdes o mareo rasl, a cua-

3
v

ek
3

P
1]
et

lado, v 400 si el lado es

] : o, mlantando a tresbelillo, si
¢l trifnzulo equilatere tiene cuatro me-
+ros, entrardn 722 arboles. ¥ 4862 si el
indo es de cinco metros.

En easo de tener intencién de hacer

e o cultivos intercalares, se puede plantar,

noe ojemplo, a seis metros de entre las

as v & 3.50 metros dentro de la linez, entrando en-
tonces unos 340 arboles por hectarea. Pneden hacerse
otras combinaciones. segin las pai-
tienlares necesidades.

st ultima manera de hacer la
Jistribucién tiene cotra ventaja. El
melocotonero es un arhol que vive
muy pocos afios, Determinados los
afics que vive en una localidad, v sa-
bienido los que necesita para empe-
zar o producir, los cultivadores, para
no quedarse sin drboles, doblan una
plantacién, esto es, plantan entre las
lineas cuando ven que el periodo de
fructificacién declina al ocaso. Te-
niendo, pues, plantado ancho, el &rbol Fig. 6.2
joven, al deoblar, se encuentra a una .
distancia mayor del viejo, condicién importantisima, ya
gue se planta la nueva linea al centro de las dos_ existen-
tes. Elegida la distribucién, se sefiala por medio d? es-
tacas o simples cafias dénde se han de plantar los arbo-
i2

les. La estética no es el fin gue se propone el fruticulior;
pero con el mismo gasto, ¥ con un poco de esmero, wha
plantacién puede decir mucho a favor del gue la cuida.

El campo sefialado, se procede a abrir los hoyvoes de
plantacién. Estos han de abrirse bastante tiempo antes
del sefinlado para plantar. Suponiendo gque plantamos en
otofio, abriremos los hoyos a fines de agosto ¢ primeros
de septiembre, De esta maners la tlerra se meteoriza.
Las proporciones gue han de reunir son cuanto mayores
mejor; pero practicamente se acostumbran hacer de un
metro, por 40 centimetros de boca y 40 ¢ 50 centimetros
de profundidad. No se acostumbra hacer el hoyve de
manera gue la estaca que sefiala dénde se ha de empla-
zar el arbol venga matematicamente al centro del ree-
téngulo que forma la boca porque operando de esta
forma todas las estacas quedan sin sostén v se mueven
de su sitio. Lo que en la practica se hace es abrir el hoyo
de manera que su boca quede coleeada a un lado de la
estaca; es decir, que ésta quede en el centro del lade
mayor del recténgulo de la boea del hovo.

En un jornal se pueden hacer, término medio, unos
cincuenta hoyos, v a destajo los hacen de 10 a 20 cénti-
mos de peseta hoyo.

Los hoyos hechos de antemano son log més propicios
para plantar. Decimos en otra parte las cualidades que
ha de reunir el plantel para ser de buena calidad.

El éxito de una plantacién depende de eilo.

El precio del plantel es de 50 2 100 pesetas el ciento.

Si se recibe el plantel de casa de un viverista, no se
puede plantar en seguida; es lo mejor enterrarios en
una zanja todos juntos, en espera de la hora propicia.

Se empieza por preparar el &rbol para hacerle la
toilette. Las raices que con el viaje se han roto o magu-
llado se cortardn, dejando un corte limpio ¥ liso. Lo
mismo se hari con las que presenten un aspecto enfer-
mizo y con las que sean demasiado largas.

Preparado el pie, se echa un poco de abono en la
parte interna del hoyo y un poco de tierra del montén
que se formé con la que se sacé al abrir el hoyo. Con
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esta tierra se formard un pequefio monticulo, tanto mas
alto euanto més superficialmente se tenga que plantar.

Snhre este monticulo un obrero colocard el p2quefio
arbol junto al tutor, que sefiala su lugar preciso, v otro
ohroro echard tierra alrededor de las raices y con las
manos la internara entre éstos, de manera que no que-
den huecos v si todas las raices en contacto con la tierra.
Entonces se reparte el estiéreol por los lados, tenien-
do cuidado que no quede en contacto de las raices. En
total, unos diez kilos por 4rbol. Se echa la tierra del
monton de la que habia en la parte superior {que es
mejor ¥ més meleorizada), y se acaba de lenar con toda
la que quede, dejando, una vez plantado el arbol, una
pileta alrededor do éste, previendo lo que la tierra baja-
ra ol apretarse

N5 es nunca conveniente plantar profundo, sino al
cantrario. En tierras compactas, las raices que se en-
cueniran a cierta profundidad no pueden respirar.

De plantar, las primeras raices superiores han de en-
comtrarse a unos cinco centimetros de la superficie del
campo. En los tnicos terrencs en que seria aconsejable
planiar un poco mas profundo (un poco, no mucho) se-
ria en los demasiade permeables o arenosos, en que los
calores fuertes de estio pudieran alcanzar y secar las
raices superficiales.

Pongamoes como término medio diez jornales como
necesarios para plantar una hectérea,

Poda

Dividiremos los sistemas de poda aplicables al me-
locotonero en podas a todo viento y podas apoyadas, ya
sea en espaldera, ya en contraespaldera.

Las podas 2 todo viento son las que tienen més im-
portancia para el gran cultivo, siendo necesarias las for-
mas apoyadas o resguardadas con muros y otros abri-
gos en los cultivos hechos en paises cuyo clima no es
apropiado, como, por ejemplo, en Montreuil (Francia).

Cogiendo una ramita y observando sus yemas ve-
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remos que las hay de dos formas bien distintas: unas
c6nicas, puntiagudas, que son las que darén origen a
hojas y tallos; otras ovoides, globosas, que dardn ori-
gen a una flor dnica y, por lo tanto, al fruto. Tanto
unas como otras pueden encontrarse seclas en el brote
o reunidas de dos en dos o de tres en tres, o formando
todas las combinaciones que se pueden hacer con tres
vemas de flor y tres de hoja, o sea la que se ven en la
figura 7.*

Ahora bien; no todas las ramitas tienen indistinta-
mente yemas foliferas o floriferas. Segiin la cantidad de
savia que concurra a una yema de hojas y ramillas, dard
origen a un brote, mis o menos largo, de caracteres ¥
propiedades diferentes.

El que ha tenido menos cantidad de savia dard ori-

gen a un pequefio brote, a que los franceses dan el nom-
bre de bouguet de mai, de tres a cuatro centimetros,
que tiene una yema folifera terminal y estd rodeado de
vemas floriferas. Este brote es un excelente 6rgano de
fructificacién. (Fig. 8.%)

Existen otros brotes de 10 a 15 centimetros, que 80-
lamente llevan yemas de flor, y alguna vez alguno foli-
fero en 1a base. Es un gran érgano para la fructificacion,

Si aquella yema ha tenido méis efluvio de savia se
forma un brote de 30 a 40 centimetros de largo, que es
el mejor, porque lleva yemas de rama y de flor, ¥, por
consiguiente, hace esperanzar buena cosecha. Es propia-
mente el brote frutal.

Ademis, se pueden observar brotes que solamente
llevan yemas puntiagudas, eénicas y pequefias (lo que
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noes indica que no florecerd), que generalmente son lar-
gos, verticales, potentes. ¥ que se llaman chupadores.

Sabidos estos principios, se han de enunciar dos
hechos.

Los brotes que salen en una temperatura vegetativa
son los que levaran el fruto de la temporada vegeta-
tiva siguiente.

La yvema gue quede un afio sin desarrollarse quedaré
aletargada para siempre.

Estos dos principios son fundamentales y no deben
olvidarse jamés.

Al tratar de la poda a todo viento, de cualguier &r-

Fig. B.2

bol, se divide en poda de formacién v poda de fructifica-
cién, siendo el primer periodo el destinado a dar estruc-
tura al 4rbol para que quede bien equilibrado y bien dis-
puesto para recibir mejor el aire, luz y calor (fig. 9.4
Para formar el esqueleto se ha de revestir después de
los Grganos de fructificacién. El segundo periodo, o sea
de poda de fructificacidn, serd el destinado a fomentar
la formacién, conservacién v cambio de estos organos
fructiferos.

Esto, dicho en general para los arboles frutales, se
ha de tener presente para el melocotonero; pero teniendo
en cuenta los pocos afios que vive, no se han de seguir
las reglas de poda de formacién al pie de la leira, como,
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por ejemplo, en el peral, que vive muchos méas afios que
el arbol de que tratamos,

En el capitulo en que se habla del injerto se ha visto
cuindo ¥ en qué momento se corta el patrén encima del
escudete. Entonces también se podan los dos brotes vigo-
rosos que han salido del injerto a unos 40 centimetros
de longitud, para que estas
primeras ramas se bifurquen.
Se descarga el arbol de algu-
nas de las otras ramas que
han salido, aclarando el cen-
tro del arbol.

En los afios sucesivos se si-
gue el mismo procedimiento,
despuntando las ramas prin-
cipales para que se vayan bi-
furcando, cortando todas las
ramitas que hayan fructifica-
do, aclarando, seleccionando
las que vayan a fructificar,
haciendo desaparecer todas
las ramas muertas, rofiosas ¥
defectuosas o invadidas por
la goma.

Esta es la poda que se
acostumbra a practicar al
melocotonero. ;Es este un
buen procedimiento? Este es
un procedimiento de aseo, ¥
que es suficiente, porque, es-
tando el 4rbol en buenas con-
diciones de clima y suelo,
cada afio se han de aclarar Fig. 94
sus frutos y echar al suclo Poda de endormaciin
més de las dos terceras par-
tes del que lleva cada 4rbol. Si esto no se hiciera, las ra-
mas se esquejarian y el melocotén quedaria pequefio.

Por lo tanto, esta poda es suficiente y el resultado es
muy diferente del de las comarcas en que no se practi-
ca y se abandonan los drboles a si mismos.
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El Unico defecto de que adolece es
» : que la £ ifica-
cién se va aleJand_o desmesuradamente del tr Pactifica
dando desguarqe’mdas las ramas principales.
Puede t’amblen aplicarsele la poda que més adelante
se eéphcara para el albaricoquero.
na operacién muy conveniente es aclarar
dejandolo solamente distanciado uno d T
centimetros o deotrode10a1s
El momento de aclarar es cuando los
1 , mel
estan ya formados, pero el hueso no. ocotones

onco, que-

Abonos

b Cuaridfc) existen cultivos intercalares, se acostumbra
abonar éstos con exceso para que participen los &
os &
del abono. rboles
Para lg _c?nfeccién de una férmula racional ponemos
la composicién de la madera, hojas y fruto de un melo-
cotonerc Amsden:

COMPOSICTOY POR KILO

. Madera Hojas Fruto
Gramos Grn?nos Gr&-:nns
17,50 9,75 4,65
0,66 0,78 0,77
11,90 1,50 4,15
4,29 3,36 0,38

Con estos datos, y sabiendo la produccién anual de
madera, hojas y fruto, puede confeccionarse la f6rmula.

Una férmula de abono por arbol es 1a siguient i-
cada en otofio: 5 o 2Bt

Superfosfato de cal.........c........ 1-1,6 kil

Sulfato o cloruro potisico 0:5 1_os.
¥ en la primavera:

Nitrato de s088.....ccccuevenivnnnnn.. 0,5-0,7 kilos.

Esf;as férmulas no tienen nada de fijo. En un vergel,
cada arbol es una parcela para hacer pruebas. Asf es
que con estas indicaciones, por tanteos sucesivos, se pue-
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de llegar a obtener la férmula particular para un cul-
tivo de melocotones en una tierra dada.

3. ENFERMEDADES Y TRATAMIENTO

Al tratar de un cultivo, tiene la misma importancia
hablar de las enfermedades y enemigos del mismo que
de las condiciones de plantacién o abono, injerto o poda.

Es, pues, importantisimo el estudio de las enferme-
dades que sufren las plantas, porque conocidas y sabien-

. do su propagacién, pueden pensarse tratamientos para

remediarlas, para curar-
las, si eso es posible; pa-
ra prevenirlas en la ma-
yoria de los casos, para
aminorar sus efectos.
E1 melocotonero no se

escapa de tener alguna
enfermedad. Una de las
principales es la abolla-
dura (Ewzoascus defor-
mans) (fig. 10), produ-
cida por un hongo asco-
miceto, 1as ascas del Fig. 10.

cual se desarrollan bajo

1a cuticula de las hojas, que rompen, saliendo en sentido
normal a la epidermis.

- Estos parésitos provocan una deformaci6én foliar, a
que se le ha dado el nombre de abolladura, porque las
hojas se abollan a consecuencia de una hipertrofia irre-
gular del parénquima.

Convierte una hoja dos o tres veces mayor con re-
lacién a su magnitud normal, tomando un color blancuz-
co rojo-violaceo, atacando igualmente a los brotes, exa-
gerando el desarrollo de la piel, pudiendo atacar tam-
bién a los pequefios frutos.

El 4rbo! desprovisto de hojas se debilita y es mAas
sensible a la goma, y si el ataque es duro, seguido de ata-
ques sucesivos, el 4rbol perece.

El remedio es preventivo. Un par de semanas anfes
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de 2?02‘@’:?{?@1” se pulveriza todo el arbol, troneo, ramas v
ramitas, con ealds bordelés neutro prepamdé) con (gc:}:;
kilos ﬁ;ﬁ;? sulfato de cobre por cien de azua vy cal hasta
neulralizar, teniendo por indicador el papéi de'fe;*:;l‘-
talelng o el azul de turnascl. Con este tanto por é%é{m
a:a!:etmm;ms. buenos resullados en el Bajo Llu‘bre:ga%‘, }iy};
recurrir al 5 por 100 de suifato de cobre (Verciér) ’umaﬁ
7 u 8 por 100 (Ducomei). ‘
) »ES?@ tratamiento es, eomo hemos diche, preventivo
de invierno, antes de la salida de las flores y de las hojas'
purgue hemos tenids ocasion de ver, a causa de no haber
:sze:i}s at @zz:.%iz%ﬁ una orden dada por nosotros, quemar las
hojas tiernas de un melecotonero tratindolo con caldo
bordelés peutro. 81 se guiere pulverizar cuande va han
salido las hojas, se puede hacer al 1 o al 15 por 100 de
sulfato bien neutralizado: pero es muyv posible hacer éue-
maduras: fan sensibles son las hojas del melocotonero
Es aconsejable hacer dos tratamientos con una se-
mana de intervalo, procurando gue la nube Yquida llegue

a todas pa;r%es; v en cuanto a la parte econémica. dire-
mos que si se uvsan rulverizadores de aire comprimide
un obrero s0lo pﬁer‘ée hacer el tratamiento, mientras qué
sin €l =e necesitan dos cbreros, uno con el aparato al
dorso, moviendo Ia palanca compresora, v ofro aguan-
szmdﬁ ta lanza del pulverizador, que ha de ser larfm@nam
ﬂfgar a alturas de tres a cineo metros, mientras Eué c«;;
Ziggs;;}ég;ompnmlds tiene las manos libres v no nece-

Un obrero puede pulverizar media hectirea, aproxi-
miaﬁamen@&, por dia, gastando de 150 a 200 iitmc:‘ de
i;axda, variando estos nimeros del simple al doble, ségﬁn
a edad v, por lo tanto, la medida del Arbol. '

] 1A} Exoascus deformans le sigue en importancia el
pulgén (fig. 11), gue algunos afios llega a tenerla ma-
vor. E;xte Pemiptem ataca las hojas v brobes Qtiemos
dal _melocotonero, las pica ¥, bajo la influencia de esta
%{;z‘tm‘:mgz’, se phegan, se arrollan, se abollan v se secan.
- ;;?G ::asmn es mas frecuente en los brotes primeros del

. .
Hav pulgones de dxfer:gtes clases, distinguiéndose

entre ellos los de color verde (Aphis amigde!i), los de
color obscuro (Aphis persica), siendo este Gltimo el que
arrolla la hoja, haciendo més difieil 12 penetracidn del
pulverizador.

Cuando la temperatura se eleva, los pulgones se re-
producen rapidamente v no fardan en pulnlar en gran-
des cantidades, a pesar de los B
pumerosos insectos que tienen v,
por enemigos (cochinillas, he-
merobes, hormigas, ete.) ; lasho-
jas se desecan, los nuevos brotes
se acortan, el arbol padece v
Tauere.

Se cree que la hormiga lleva
el pulgén, o, mejor diche, que
1a hormiga hace el pulgén. No
es eierto; la verdadera explica-
ci6n es que 2 las hormigas les
gusta sobremanera el contacto
con los pulgones, porque éstos
producen una substancia azuca-
rada que las hormigas, 4vidas
de ella, obtienen rascando detras

de ellos.

Por esto donde hay pulgbn
hay hormiga.

Los melocotoneros atacados Hig. 11.
de pulgén pueden confundirse
con los atacados por la abolladura, a causa de los bol-
sos que también forman las hojas; pero la verdadera
abolladura es producida por el Exoascus deformans,
siendo cierto que muchas veces las picadas del pulgdn
facilitan la penetracién de este hongo.

Es necesario destruir el pulgén, desde el momento de
su aparicién, mediante pulverizaciones de zumo de taba-
co, con intervalos de una semana, y es preciso hacerlo
pronto, porque, sobre todo el de color obscuro, que arro-
la las hojas en seguida, priva que el liquido le moje en
segundo término; cuanto més tarde, mis tiempo ha-
bran tenido para multiplicarse.
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La formula es la siguiente:

Nicotina (90 por 100} ... veevnrievannnns _93 gramos.
Jabin blando......cciieaiiinirienriniiien. 500 —
AFUB.aisrnsancnenns weenveseneens 100 litros.

e disuelve el jabdn en un poco de agua caliente; se
echa, una vez disuelto, en un recipiente, que se completa
con agua hasta formar los 100 litros.

Se vierten entonces los 53 gramos de nicotina, te-
niendo cuidado que el contenido en el re-
cipiente esté frio, porque en caso contra-
rio se volatilizaria la nicotina.

EEE

Los arboles de fruto de hueso estin su-
jetos a la goma qune exudan v que se con-
rreta en la superficie de los 6rganos en
tiempo seco (fig. 12).

El proceso de la gomificacién varia con
la planta y es caso a considerar. En los pa-
rénquimas cortical, liberianc y lefioso, los
elementos celulares empiezan ordinaris-
mente a densificar sus membranas a expen-

Fig. 12, sas de los liguidos contenidos.

Después las células se aislan poco 2 poco,
al mismo tiempo que la pared se adelgaza, lignificAn-
dose en su parte externa, reduciéndose después a una
masa muceosa. La goma aparece, pues, no como una se-
crecién propiamente dicha, sino como producto de un
derretimiento celular,

Las causas de la gomosis, Trecul las atribuye a una
alimentacién abundante en demasia; para Vesque es un
sintoma.

La verdadera enfermedad consiste en una acumula-
¢ién de materias plasticas con una cantidad considerable
de agua: es debida a las heridas de las raices o de las
ramas, a riegos demasiado frecuentes, a estercoladuras
Cop10sas ; es deeir, que la verdadera cansa no puede acer-
tarse todavia, porque si hay una accién bacteriana hay
también otras causas.
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Smith ha descrito el Bacillus persicae. Hoy se cree

que es debida al Coryneum beigerinkii,

Se han aconsejado muchos remedios; pero no hay

ninguno ciertamente eficaz,

Lo cierto es que es una enfermedad contagiosa y

que, por lo tanto, es necesario desinfectar los utensilios
bl . P
que han servido para cortar una rama enferma, pasén

dolos por la llama, por ejemplo, antes de cortar una

rama sana. ) .
De algunas variedades tardias, antes de recoger sus

frutos, caen al suelo, y abiertos se encuentra un gusa-
no (fig. 13).

4. DATOS ECONGMICOS

Produccién

El melocotonero puede producir al primer afio de
injerto 2 kilogramos de fruta, 7 al segundo y 18 en &
tercero, por arbol. , ] )

En u?xa hectirea de regadio, por término medio, de
15.000 a 16.000 kilogran;:;, legandose algunas veces a
la produccién de 20.000 kilos. .

pRegiones productoras.—En la peninsula ibérica, las
regiones agronémicas méas productoras son: Levante,
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Catal

4, leonesa, Galicia ¥ Asturias, Aragén y Rioja

Andal ucia oriental, Mureia, Extremadura, ete., ete v:{;;'
orden de Importancia. ‘ o

oyl M

. 3:‘ Francia, los departamentos de Iser, Rédano, Al-
§W mariiimos, Varés, Bocas del Rédano, Ardeche, Gard
<ol '

B

nra, Bajos Alpes v Drome.
Arformde o poolin o TMiman £ ;
mas, en Argelin v Tunez tiene notables planta-

,

wvn el meloecioner

1 »faé:::*tatmes llenan, sazondindose sucesi-
» del ifio comprendido entre primerc
! : rendido entre primeros

05 de octubre, P ;
v aogque madura una variedad d
s e madu a una ve 1edad de Ia
: sctor & despiazar, por compara-
: empn o que maduran las demas.

» lnomenio a cosechar varia segin el objeto a que
FLTTC S T mb iy e o ey . i
o M;n;' e;; £ u 1o, E} aestinado a la exportacion se co-
sec cha ﬂm‘mz\; eg'figé, el tiempo necesarip Para que se sazone

ol viaje, tanto més cuanto mas lejano egté el
do consumidor. ’ T
hors masd - £
.%sz%rmul a2Jor es por la mafians, cuando la hriss
F.}J}ﬁ :rcww:;.i egztandase cosechar fruta caliente
o htimeda de Iz g, a ] si la con-
0 noche, asegurando asi Ia con-

-

servacidn,
*"a;t-im,.,r; }& d;i eﬁ»‘:f'}z;z varia con la resistencia de la
ecad, ; la wari lad Amsden, por ejemplo, su piel
Se s {ﬁ al menor roce. Esta variedad, pues, se ha de
rec "1:7% ar toda con la mano, ¥ 8¢ necesita una verdaéer;
8 o , X
na W&ifgi gﬁa no @ichﬁ,rla a perder. Al eogerlo se le da
S movimiento en el sentido del sureo: g ;
u : g V asi el pediinen!
é;;; rgfﬁw&cz;ﬁ &ig pz@%.f%gﬁhﬁdures mis ﬁzinuciogcus ;m t@(—)
1 esta ¢l con los dedos, sino por el i i0 ¢
’ r el interm
hm%q p}mestas en la mano, por ejemplo. edio de
ha&mﬁd :Ifdme?m delicadas (las més) se cosecha 2 mano
rasta mwe e hambr? llega, 3 donde no, por medio de
s cosechadoras, sin necesidad de recurrir a las es:

caleras (tres pies :
1a mano, c‘o'a'm)P en)elpﬁsggger coger toda la fruta con

g

Las caiias cosechadoras son como una copa hecha al
extremo de una cafia, mantenida abierta por aros de
mimbre. En Ia copa caben como dos kilos de fruta, que
se vacia, cuando est llena, en cestos, procurando no gol-
pearla.

También los que cosechan usan de otros medios. Vis-
ten una especie de chaleco-camisa de saco, los faldones
de la cual doblan al interior, atdndoselos al cinturén en
forma de bolsa, donde, por la abertura del pecho, van

poniendo la fruta que recogen. Es esta una manera ré-
pida de cosechar, pudiendo llevar encima unos 20 kilos
de fruta.

Los cestos en que van poniendo los melocotones, re-
vestidos interiormente de saco, una vez Henos los llevan
al lugar destinado a embalaje.

Las variedades tardias, que empiezan a madurar a
primeros de septiembre, son propicias a caer del arbol.
Debajo de éste se les prepara una cama de hierba o de
paja, para que no se golpeen al desprenderse al suelo.

Embalaje—En el lugar de embalaje se clasifican por
tamafio v aspecto. Se acostumbra hacer tres clases: es-
cogidos, medianos y peores, y cada clase se pone aparte.

Se pueden embalar en cestos o en cajas,

En un cesto caben una serie de estratos, de pisos, de
fruta, Esto es un inconveniente para los situados en el
fondo, que aguantan el peso de los de encima.

Las cajas obvian estos inconvenientes. Son ésias de
base rectangular y de medidas diversas. Cuanto més le-
jos se destinen, més pequefias las escogeremos; v las cla-
ses seleccionadas exigen envases menores.

Las hay para llevar de 20 a 25 kilogramos de fruta,
v también para 15 kilos.

Una vez llenas (bastante, porque desciende el nivel
con las sacudidas del viaje) se tapan y se atan con

alambre, ) )
El precio de las cajas varia con las dimensiones:

de 70 a 180 pesetas las cien cajas.

Venta y precios.—Algunos cultivadores venden la
fruta sobre el Arbol mismo y corren a cargo del com-
prador los gastos de cosecha, embalaje y demas.
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Es mejor, siempre que sea posible, cuidarse de I1a ven-
ta el mismo cultivador,

El precio, vendido al arbol, es de 25 a 80 peselas los
Ty kilos. Vendido al mercado, oscila continuamente ;
pero puede contarse, término medio, a 100 pesetas los
160 kilos,

Conociendo los mercados extranjeros, serd bueno en-
sayar el envio, ziendo los principales Beziers, Cette,
Montpellier, Nimes, Lyon, Tolosa, Marsella, Saint-
Etienne, Paris, ete. Log 100 kilos pagan de derechos de
aducnas 3 francos de 1.° de mayo 2 1.7 de junio, v 8,40
el tiempo restante,

Usos.~E] melocotdn es un fruto excelente para la
258

il ¢

) sta bien a In conserva,

Pueden sccarse por medio del evaporador. Cien kiles

de frutas frescas dan un promedio de 18 de frutas se-

8. Las paviaz, los melocotones de carne compacta, son
103 en la industria de confituras, mermeladas ¥ con-

= andlogas, El procedimiento mas usado es el Apert,

Z’i"“wmv“ también confitarse en aguardiente, v el jugo

J6 sk

itante del aplastamiento de la megels de meloco-

ricogues-ciruelas, una vez Termentado, forma

PR P L
un Gelicioso vine.

EL ALBARICOQUERO
Cat.: albereoguer—Fran. - abri

cotier—~Ingl.: commen
amrieot—Alem, aprikesembaum.—Ital.: albicoceo

1. CARACTERES BOTANICOS ¥ VEGETATIVOR

Los caracteres bot4nicos son casi Ios mismes que en
el melocotonero. Botén unifioral. Flores grandes, ciliz
rojo, pétalos blancos, Fruio carnoso, dividido en dos 16-
bulos por un sureo més pronunciado que en el meloco-
tén. Carne amarilla, hueso liso, conteniendo nna almen-
dra {por aborto), Florece muy pronto (marzo), prece-
diendo las flores a las hojas,
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Arbol de tercera magnitud (cinco a siete metros), de
cima cénica, después oval. Ramas gruesas divergentes;
1a epidermis, verde obscura, tomando d:espues una colg-
racion obsecuro-rojiza. _La corteza se @prletai con la edad;
yemas pequeflas, puntiagudas, nniiltiples. Yemas adven-
ticias frecuentes, sobre todo en los Arboles de cle‘rnm edad,
Hojas de un verde obscuro, apc%las, ovales (cordmmr;nes) ,
dentadas, acuminadas en gl apice, e_nire nudos cortos. R

Origen—Se le ha afribuido primero Armema; de:»:
pués la Persia. En la China se cultiva, no solamente por
el fruto, sino tampién por la ﬁpr. N .

Parece que los romanos lo 1mport:a1“on de Sxﬁr}a‘y A
menia en tiempo de Plinio, v en el siglo xv fué m.\.rodu:
cido en Francia, viniendo probablemente de Italia. I:S:D
bordes del Atlas en Africa comparten el (11'1;;@?; cth%:fx..

Clima y suele~—Para dar puenas fv.'u.’,os, E,”{%?ﬁ?;ﬂilp'
yuero necesita luz y calor; es arbol de paises Saimcxs.flf
los paises frics su cultivo es inseguro y caz_o, Iiim gu;
muy tempranoc ¥, por lo tanto, tem‘e}los “fkmosf 3 e;sz:mri :;:
de primavera. Entre los muros del huerto, en u-}zrx’ e:;;w
sici6n escogida, serd tine} p%*eciisz;érﬁ?macmn para los

i aises alglin tan S, ]
habginziz&% 1:31 suelo, Zs DOCO egigentq. En las 'txe}:m;s
permeables, ligeras, arenosas, mejor calizas gue W‘q.olgaj; ;
cas (norma general para los frufales de hue}sg,é cc;.{; >
también en las seecas, pobres ¥ pedfeggsas, es 9211 A? s
prospera, En las calizas da frutos mas aromgiﬁ;:;i. "

En las tierras frias, himedas, .arcﬂlosas: fér a.}e;». ad-
quiere gran desarrollo al primer tiempo; pef(; agi %?:.;,L
cado por la g@mosili, habiendo producide sclamente 2
tos sin sabor. ) ]
gun%;ﬂ:szm: nltimos terrenos, pues, no serdn conve-
nientes.
Variedades

Las variedades son bastante NUMerosas ¥ I:?r?és ml:l;z;
clara su identificacién, por 1a confusién de nom q
i nes.
toman en diferentes regiones.
Los destinados a la fabricacién de puipa se pregir:
que tengan la almendra dal hueso dulce (que se vend
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precios elevados) v la carne que no sea adherente al
hueso, Lag principales son:

Holunda, En Italia, Mugnana, En nues-
tro pais, de hueso dulce~—Fruto regular o
grande; bueno para pulpa y para la mesa.
El hueso se separa facilmente de Iz carne.
La almendra, duolee, Madura en julio, Ar-
Lol vigorpso, ristico v fértil,

Eoyal—Arbol vigoroso, pero desorde-
nado en su vegetacién; fruto grueso, ovoi-
de v bueno, que madura en junio.

Parongal—Fruto grande, hueno para
mesa v para pulpa. Piel de color de na-
ranja, almendra amarga; madura en ju-

peguefio, muy fino y muy gustoso.
De Toledo.—Almendra dulce v
hueso no adherente, tan conoecido en
Ivs mercados de Madrid; se pres-
ta para la fabricacién de pulpas.
Otras variedades: Perpifidn, del Ave Maria, Mosca-
tel, Viuda japonesa, Naney, de Alejandria,

2. CuLtivo

Multiplicacién

7

idades por semilla. Pricticamente sélo se usa el injerto,
empledndose como portainjerto el ciruelo, el albarico-
quers iranco, €l melocotonere v el almendro.

El primero es bastante empleado (variedades Damas-
¢o negro ¥ San Julidn y Mirabolano), sobre todo en los
terrencs compactos, v sobre almendro en las tierras ca-
lizas, Algunas variedades no simpatizan con el mirabo-
lano; entonces puede recurrirse al injerto intermedia-
10, como indiea Ia figura 14. El mirabolano tiene sobre
Ios demds eiruclos la ventaja de que ne produce vésta-
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gos en la base. El intermediario puede ser el ciruelp va-
riedad Reina Claudia Bavay o el Quetsche. El mgerizg
empleado es a ojo durmiendo, en agosto, como ,SE ha
explicado para el melocotonero, La altura a injertar la
fija la forma que se le quiere dar. . ]
Forma.—La forma es la de vaso, %lte o bajo, seglin
las circunstancias particulares (fig. _1_0). El ‘?am favo-
rece los trabajos de poda y recoleccion; el alto, el tra-
bajo de la tierra y u}tqu intercalares. _
La forma mas conveniente es el vaso, con fendencia

Fig. 15.

elar la forma de la figura 16; pero teniendo pre-

2eﬁzcquue este arbol notes ;«i{e%os' que méis se prestan a
matematicamente simétricas. )

f01”1]1'_133formacic’m de la copa se verifica gscogmndq los
tres o cuatro brotes mejor dispue_stos, salidos al primer
afio de plantado el &rbol, suprimiendo los demas y cor-
tando los tres o cuatro dejados a unos 0,30 a 0,40 me-
tros, teniendo siempre presente cortarlos encima dedgiqs
vemas laterales, porque en caso contrario la yema nf;;L
gida al interior da origen a una rama mal dispues

e se dirige al interior.
por%‘f)nginuarfmos bifurcando, doblando, por o tanbt;),
cada afio el niimero de ramas del anterior, hasta haber
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uk‘gwﬂidm €l niimero de ramas deseado, mas o menoes, se-
gun se quiera formar un vaso alto © bajo.

Distancia ¢ que se ha de plantar—Varia Segin la
forma que se dé g albaricoque. Los vasos altos pue-
den plantarse de seig a siete metros. Los vasos hajos
de cuatro a cinep metros, ’

Poda

‘ Egmmﬁu el drbol, entra en Jjuego la poda de frueti-
fmaw{n. Ll albaricoquero florece, como e] melocotonero,
exclusivamente en la rama de un afio.

poda, en consecuencia, serd la misma; pers como
108 entrenudos son
mucho mis cortos SR
que en el melocotone-
roe v las flores son
muy abundantes, se
sigue que se pueds
podar las ramitas
muy cortas conse:
vando el mismo na-
mero de flores.

Este drbol, como €l
melscotonero, tiens 1o
tendencia a alejar In
fructificaeion de las
ramas principales, de-
bido a que las yemas
que un afio no se des-
arrollan, va no 1o ha-
cen en los otros,

La poda consisti-
rd, en’ primer lugar, como se hace en todos los frutales,
en cortar las ramas secas y las que se entrecrucen o se
dirijan al interior v en suprimir los chupadores; en se-
gundo lugar, cortar los brotes del afig 2 10 o 12 centi-
metros, encima de ¢inco o seis yemas (fig. 17), para que,
dando fruto en ellas, desarroile un nuevo brote en la
base. Este nuevo brote de la base, al afio siguiente se
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Al

N R

acortard como el que este afio fructificd, que se supri-
mira sobre el punto que sali6 el nuevo.

8. DATOS ECONOMICOS
Cosechas

El momento de cosechar viene marecado por e obje-

Fig. 17.

i i destinados
destine el albaricoque. Los frutos des s
:ﬁ :0%15131;% inmediato se recogen en su madu;a.clpn :g&
; ufrir un viaje se cosecharan
D v l}gn d’e : ifica por el camino. El des-
maduracion; ésta se verifica p i
%%zlcllo a la elaboracién de pulpas se cosechgra fggc}glrgs
Produccién y beneficios—El peso de 10 a.i 50 Lilos
de fruto por Arbol es una cosecha cgrnente, as
precio de 20 a 25 pesetas los 100 kilos.
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